Recept fran Sven o Pias samling

Maggans sotsura sas

Racker till 4-5 portioner.
Se till att alla ingredienser ar tillgangliga. Total tillagningstid ca 15 min

Ingredienser:

4 dl kycklingbuljong

2 tsk matolja

1 dl ananas-spad (fran burk)
3 msk farin eller rorsocker

1 msk vitvinsvinager

1 msk tomatpuré

Koksalt

2 tsk potatismjol eller maizenamijol
Vitlokssalt

3 skivor ananas

Beredningen:
Sjud upp under omroring buljongen med oljan, ananas-spad, socker,

vinager och tomatpuré. Tillsatt ¥2-1 tsk salt (beror av hur salt buljongen ar).
Smaka forsiktigt av med vitlokssalt (eller en liten bit krossad vitlok). Tag ett
par msk av sasen till en kopp och ror ut potatismjoélet i, Hall tillbaka under
omrdring (inga klumpar). Sasen bor inte koka efter redningen. Skar
ananasen i bitar och blanda i. Servera.



