{ Recept fr8n Sven o Pias samling ]

Kryddstark mjuk pepparkaka

En annorlunda mjuk kaka, som inte bor anvandas till tartbottnar.
Tag fram alla ingredienserna i god tid och sétt ugnen pa 150 °C.

Kakan:

200 gr ljus sirap

5 agg-gulor

200 gr strosocker

200 gr vetemjol

1 tsk mald ingefara

1 tsk mald kryddpeppar
1 tsk mald kryddnejlika
1 tsk mald pomerans

5 hart vispade aggvitor

Beredningen:

Varm upp sirapen i en kastrull och lat sedan svalna av.
Vispa ihop socker och &ggulor. Blanda i den avsvalnade sirapen, foljt av
mjolet och kryddorna. Vand till sist ned aggvitan. Os smeten i en smord och
broéad springform ca 25 cm och med “torn” i mitten. Gradda ca 1,5 - 2 tim pa
galler i mitten av ugnen. Lat den fardiga kakan svalna i den 6ppnade formen,
stjalp sedan over den pa serveringsfatet. Lagg garna ett smérgaspapper
Oover medan kakan svalnar fullstandigt. Kakan kan vara lite kladdigare an en
vanlig sockerkaka, men det ar helt OK. Skar i 15-18 bitar.

Kakan ar hallbar i kylskap flera dagar, tackt med al-folie. Kan frysas.



