[ Recept fran Sven o Pias samling

Gulaschsoppa

En varmande soppa, som omvaxling till andra soppor

Tag fram alla ingredienserna i god tid.
Bor racka till 4-6 personer

Ingredienser:

6 hg oxkdott av hogrev, margpipa eller bringa
1 margben

1-2 msk matfett

4 gula Iokar

12 deciliter vatten
1 tsk paprikapulver
Y5 tsk vitpeppar

2 tsk salt

6-8 cocktailtomater
1 réd paprika

Beredningen:

Skar kottet i tArningar (2 cm). Bryn i fettet. Hacka |6ken och bryn i
fettresterna. Blanda ner kott, margben och l0kfras i en gryta, hall over vatten.
Tillsatt kryddor och salt. Koka upp nagra minuter, sank varmen och sjud i ca
10 minuter.

Skar paprikan i korta strimlor. Skalla och fla tomaterna.
Tillsatt paprika och tomater, ge ett nytt uppkok.

Morkt brod med eller utan smor ar gott till.
Kylsapskallt vatten ar excellent att dricka.



